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MADLEN KEK

2.5 su bardagi un

2 su bardagi seker

4 yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

125 gr margarin

3 yemek kasig kakao

1 paket kabartma tozu

Arzuya gore arasina strmek i¢in krem santi
Hindistancevizi

Yumurtalar sekerle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Eritilmis margarin sivi yagla birlikte yumurtalara eklenir. Stt
ve kakao da ilave edilip tekrar ¢irpilir. Bu karigsimdan bir su bardagi ayinlir. Un ve kabartma tozu elenip karigima
ilave edilir. Mikserin en dugik ayariyla ¢irpilir. 180 °de pigirilir. Firindan ¢ikarilinca ayirilan bir bardak harg
istenirse tzerine dokUlur.

Not: istenirse kek ikiye ayrilip arasina krem santi siiriilebilir.
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