<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MADLEN KEK

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 adet yumurta

1/2 su bardagi seker

1/2 adet limon

1 su bardagi un

1 yemek kasigi kabartma tozu
1/4 gay kagi§i tuz

6 yemek kagsidi tereyagd (eritiimig)

Yumurtalari genis bir kase igerisine kirin ve sekeri ekleyerek ¢irpmaya baglayin.

Seker eriyip, karisim agik sari rengini aldigindan yarim limonun hem kabugunu hem de suyunu kaseye ekleyin
ve karigtirin.

Ayri bir kapta kuru malzemelerden un, kabartma tozu ve tuzu birlestirin. Yumurtalarin bulundugu kaba azar azar
ekleyerek karistirin.

Tdm malzemeler iyice birlestikten sonra soguk haldeki eritilmis tereyagini da karigima ekleyin.

Karisimi en az 20-30 dakika kadar buzdolabinda dinlendirin.

Madeleine kalibinizi Becel Klasikile yaglayin ve karisimdan yaklasik 1 yemek kagsidi alarak kaliptaki bdimelere
dokadn.

Isitmis oldugunuz 200 derecelik firnda fanli ayarda 8-10 dakika, Uzeri kabarip altin sarisi renk alincaya kadar
pisirin.

Finndan ¢ikararak kalibi igerisinde dinlenmeye birakin, oda sicakligina geldiginde kaliptan ¢ikarak servis edin.
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