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MADLEN KEK

110 g tereyadi

55 g ¢cok amagli un

55 g 6guttimis badem
110 g sekerlemeler

3 buylk yumurta aki

Tereyagini eriyinceye kadar isitin ve sogumaya birakin.

Un, 6gutulmus badem ve krema sekeri bir kasede birlestirin ve yumurta aklari ile ¢irpin.

Sogutulmus tereyagdini kaseye dokin ve esit olarak karistirilana kadar karisimi girpin.

Kek karigimini bir saat buzdolabinda dinlendirin.

Firni 170 © C'de isitin ve 12 delikli bir madlen kalibi unlayin.

Karigimi kaliplara dékdin, ardindan firina aktarin ve 10-15 dakika pisirin. Ahgap kurdan ile test edin, temiz
clkarsa kekler pigmigtir.
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