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MADLEN KEK

https://www.elele.com.tr

Kek hamuru igin:

200 g tereyagi

60 ml stt

2 cay kasigi sivi vanilya 6zU
200gun

1 paket kabartma tozu
3 yumurta

30 g bal

130 g toz geker

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Tereyagini bir tavaya alip kisik ateste eritin. Icindeki su buharlasana kadar kaynatin. Renk degistirip hafif yanik
kokusu gelmeye baslayinca ocaktan alip sogumaya birakin. Siitl bir kaseye alarak vanilya 6zini ekleyin. Ayri
bir kapta un ve kabartma tozunu harmanlayin. Genis bir karistirma kabinda yumurta ve bali ¢irpin. Toz sekeri
ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Soguyan tereyagini yumurtali karisima ¢irparak yavasca ekleyin. Daha sonra
vanilyali situ ekleyip ¢irpmaya devam edin. Son olarak unlu karisimi ilave edip tim malzemeler 6zdeslesinceye
kadar karistirm. Hamurun Ustiinu streg film ile kaplayin ve buzdolabina alarak 15-20 dakika bekletin. Madlen
kek kalibini yaglayip buzlukta 5-10 dakika bekletin. Kalibi buzluktan ¢ikarip unlayin ve fazla ununu doékin. Kek
hamurunu buzdolabindan alip diiz ug takilmig sikma torbasina alarak kaliplarin 3/4[2linii doldurun. Onceden
isitilmig 180 derece firina alin. Kekler kabarmaya bagladiginda firin isisini 160 dereceye indirin ve 10- 12 dakika
pisirin. Firindan ¢ikar gcikmaz kaliplardan ¢ikarin. lindiktan sonra pudra sekeri serperek servis yapin.
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