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MADLEN BISKUVI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

250 gun

250 g pudra sekeri
150 g margarin

5 adet yumurta

5 g vanilya

50 g badem igi

Yumurta ve sekeri yumurta tenceresinde ¢irpiniz.

Cirptiginiz karnisimin igerisine un ilave ederek birkag kere karistirdiktan sonra, eritilmis yagd ve vanilyayi ilave edip
tekrar karigtiriniz.

Madlen kaliplarini eritiimemis yumusak yag ile bolca yagladiktan sonra unlayiniz.

Bisklvi hamurunu kaliplara doldurup tzerlerine uzunlamasina kiyilmis badem serpiniz.

Hafif sicakliktaki firnda kizarincaya kadar pisiriniz.

© lezzetler.com tarif n0:95596 « adi:Madlen Biskiivi * gdnderen:Saadet « indirme tarihi:22.04.2025 - 16:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/madlen-buskivisi-vt14514
http://www.tcpdf.org

