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MADIMAK

100 Gr Margarin

1 Gay Bardagi pilavlik bulgur
1 Cay Kasig karabiber

1 Adet orta boy sogan

500 gr madimak

100 gr pastirma veya kusbagi dana eti
0,5 Gay Bardagi zeytinyagi
10 Dis sanmsak

2 Cay Kagigi kirmizi pul biber
1 Cay Kasigi kimyon

1 Cay Kasigi cemen

Madimaklari ayiklayin yikayin ve ¢ok ince kiyin bir tencerede zeytinyagdini isitip eti kavurun ince dogranmis
sogan ilave edin ve sararinca ince dogranmis sarimsaklari ekleyin karistirip gemeni de ekleyin ve ezin margarin
ve kiyilmis madimaklari da ekleyip kapagi acik bir sekilde 15 dk ara ara karistirarak pisirin 1 It kadar sicak su
ilave edip bulgur ve tuzu ekleyin kapagi kapatip pisirin kaynamaya baglayinca altini kisip 2,5 saat pismeye
birakin son olarak baharatlari ekleyip karistirin ve servis tabagina alin taze soganla beraber servis yapin.
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