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MADIMAK YEMEGi (SIVAS)

1 kilogram madimak

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

3 buyUk bas kuru sogan

100 gram pastirma veya kiyma
2 ¢orba kasiJi salgca

1-1,5 litre kaynamig su

1 gay bardag bulgur

Istege gére kirmizi pul biber

2 tath kasig tuz

Ayiklayip yikadiginiz madimaklari, kesme tahtasi Gzerinde hafifce kiyin.

Soganlar yemeklik dograyin ve yagda kavurun.

Ufak ufak dogradiginiz pastirmalari da soganlara ilave edin.

Son olarak salga ve tuzu ekleyip kavurun.

Dogradiginiz madimaklari Sivas[?lta sokari¢ denen sogan, pastirma, salga karigimina ekleyin.
Tencerenin agzini kapatip kisik ateste 5 dakika madimaklar élene kadar bekleyin.

Daha sonra sirayla hazirladiyiniz kaynar su, bulgur ve kirmizi pul biberi ekleyin.

Yaklasik 30 dakika kisik ateste tencerenin agzi yarim kapali halde pismeye birakin.

Yodurtla servis edebilirsiniz.
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