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MADIMAK (SIVAS)

https://sivas-yemekleri.com

300 gr. madimak

1 Adet parmak sucuk

2 Yemek kasigi pilavlik bulgur
1,5 Yemek kasigi tereyagi

1 Yemek kasigdi salca

Tuz

Pulbiber

Karabiber

Madimak iyice ayiklanir ve ince ince kiyilir. Ardindan tel slizgegte bol su ile kdpukleri kalmayincaya kadar
yikanir. (Yikadik¢a képdren bir bitkidir) SGzilmeye birakilir.

Diger yandan bir tencereye yag konur eriyince igerisine salca ilave edilerek hafif kaynatilir, kiyilmis madimak
eklenir sotelenir. Ardindan ince ince dogranmi sucuk ve ayiklanip yikanmig olan bulgur eklenir.karigtirilir.
Uzerine gelecek kadar sicak su eklenir. Kisik ateste hafif sulu kalincaya kadar pigirilir. Arzuya gére yogurt
egliginde servis yapilir.
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