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MADIMAK

300 g Ayiklanmis madimak
1 L Su 1 Adet Kuru Sogan
1 Adet Taze Sogan

1/2 Gay Bardagi Koftelik Bulgur
5 Dilim Pastirma

1 Adet Domates

1 Tatlh Kagidi Biber Salgasi
1 Gorba Kasi§i Tereyadi

1 Dis Sarimsak

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

2 Gorba Kasig Zeytinyagi

Sogani yagda kavurup Uzerine domates ya da salga ekleyelim. Madimak ekleyip karigtiralim. Birkag dakika
sonra bulgur ve dilimlenmis pastirma ekleyip pisirelim.Madimak otu harici bitiin malzemeleri kavurarak su ilave
edelim. llk kaynamaya bagladiktan sonra madimak otu ilave edelim. Orta ateste 15 dakika pisirerek servise
hazir hale getirelim.
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