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MADIMAK (CORUM)

500 gram madimak

1 cay bardag pilavlik bulgur
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

100 gram pastirma

100 gram kavurma

1 tath kasidi domates salgasi
Tuz

Madimaklarin saplarini ayiklayip gizelce yikayin.

BlyUk yapraklar varsa dograyin.

Sogan ve sarimsagi ince ince dograyip bir tencereye alin.

Tereyagdinda rengi degisene kadar kavurun.

Pastirma ve kavurmayi da kii¢ik kicUk dograyin.

Daha sonra tencereye salga, kavurma ve pastirmayi ekleyip biraz kavurun.
Ardindan madimaklari ilave edin.

En son 3 su bardagdi sicak su ve bulguru ilave edip 40-50 dakika kadar pisirin.
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