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MADER SOSU

Bir kughaneye 125 gram tereyagd koyup kuvvetli ates Ustiinde eriyince i¢ine 2 ¢orba kasidi has un koyup bir
tahta kasikla bir diziye geviriniz. Geregince ezilince kushaneyi kivilcimli kil Ustline ¢ekip arasira karigtiriniz.
Uzun slre yani gizel findik rengini alincaya dek pisiriniz. Etsuyu ile 1slatiniz. Bundan bir kasik dolusu bir
kushaneye koyup 2 desilitre Mader sirkesi ilavesiyle atese sirinlz. Bir tahta kasikla gevire ¢evire kaynattiktan
sonra hafif atese ¢ekip 15 dakika agdir agir pismeye birakiniz. Sonra sinuvadan gecirip salgalikta etle beraber
servis yapiniz.

Not: Bu salga biftek v.b. izgarada pisen etlerde kullanilir.
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