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MADER SOSLU BIFTEK

1 tatl kasidi tane karabiber

4 adet (150 gramlik) biftek

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi tereyad

1 kahve fincani Sos Mader

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi ince Kiyilmig sogan

1) Tane karabiberleri sert bir cisimle kirarak eziniz. Biftekleri kirlmig biberle biberleyip tuzlayiniz.

2) Flambe ocagini misafirin dntinde yakip, tavayi Uzerine koyarak kizdiriniz.

3) 1 kasik tereyagi ilave edip yakmadan eritiniz. Hemen biftekleri ilave edip 3'er dakika altiist ederek pigiriniz.
4) Sogani serpip 1 dakika sodanla beraber altlist edip ¢evirerek pisiriniz.

5) Biftekleri bir tabada ¢ikarip tavanin icine sosu ilave ediniz. Bir kere kaynatip altindaki atesi s6ndiriiniz.

6) 1 kasik tereyagdini tavanin igine karistirip yedirerek biftekleri ilave ediniz. Tavadaki sosa alt ve Ust olarak
bulayip, sosla beraber servis yapiniz.
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