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MADER SOSU

Malzeme :

Yarim, kilo sigir kemidi,

3 corba kasiJi tereyadi veya margarin,
1 kliclk sogan,

1 ki¢ik havug,

yarim demet maydanoz,

1 tath kasidi un,

karabiber,

1 corba kasigi domates salgasi,
2 defne yaprag,

3 dis sarimsak,

tuz.

Yapiligt:

Kemikleri beg bardak su ile tencereye oturtun ve kaynatin. Elde edilen suyu bir tarafa birakin.

Bir kaba yag koyun ve eriyince un ilave edin, hafif hafif karistirarak esmerlestirmeden pisirin.

Buna azar azar et suyu ilave edin 6te tarafta findik kadar yag ile kavurdugunuz rende sodani da et suyuna katin.
Rende havucu, kiyilmigs maydanozu, dévilmis sarimsagi, karabiberi, domates salgasini, defne yapraklarini ve
tuzu katip kanstira karistira pisirin.

Sonra defne yapraklarini ¢ikarip tel siizgegten gegirerek diizgln, puriizsuz bir sos elde edin, etler ile servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:18856 » adi:MADER SOSU « génderen:mesutbey « indirme tarihi:20.04.2025 - 00:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mader-salcasi-vt10392
http://www.tcpdf.org

