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MADER SALCASI

Kullanilacak malzeme :

6 corba kasiJi (125 gram) sadeyag,
750 gram kemik,

1 bas kiglk sogan,

1 havug,

1/2 demet maydanoz,

1/2 ¢orba kasigi un,

2 kahve kasigi dévilmemis karabiber,
2 ¢orba kasi§i tuzsuz domates salcasi,
2 defne yaprag,

4 dis sarimsak,

1 bardak sirke,

6 bardak et suyu veya tavuk suyu,

1 corba kasig démiglas,

yeteri kadar tuz.

Yapimi : Bir tencereye kemiklerle 3 ¢orba kasigi yagd konur. Kemikler iyice kizarincaya kadar kavrulur. Sonra
buna 6 bardak et suyu veya tavuk suyu katilarak bir tagim kaynatilir. Sonra tencere atesten ¢ekilir ve bir kenara
birakilir.

Beri yanda bir kusaneye kalan yagla halka halka dogranmis havug, ince kiyilmig sodanla maydanoz, defne
yapraklari, ddvilmemis karabiberler ve ayiklanmig sarimsaklar konur. Tuzu da serpildikten sonra kusane orta
Isidaki atese oturtulur.

Sebzeler iyice 6llinceye kadar karigtirilarak kavrulur. Sonra bunlarin tizerine un serpilir ve iki dakika karigtirilarak
birlikte kavrulur. ki dakika sonunda sirke ve domates salgasi katilir. Bir tagim kaynatildiktan sonra bir kenara
birakilmis olan tenceredeki karisim i¢ine bogaltilir.

Tencere hafif bir atege oturtulur. Sebzeler iyice yumusayip ta salgada hafif bir koyuluk oluncaya kadar yani
asagi yukari birbuguk saat kaynatilir. Sal¢ca koyulastigi halde sebzeler yumusamamigsa biraz si cak su katilir ve
bir slire daha kaynatilir.

Sebzeler yumusayinca kemikler tencereden ¢ikarilir. Tahta bir kasikla sebzeler ezilir ve tenceredeki salgca
slizgegten gegirilerek koyu bir pure elde edilir. Bu pureye bir gorba kasidi démiglas katilir. Karistirilir ve bu boza
kivamindaki salca kullanima hazirdir.
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