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MADENCI EKMEGI

4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karbonat
Alabildigi kadar su
Kizartma yag

Yogdurma kabina un, tuz ve karbonat konur, karistirilir. Kek hamuru kivamina gelene kadar su ilave edilerek
yogrulur. Hamur 10 dakika dinlendirilir. Tavaya 1 santim ytksekliginde siviyag konur. Isininca gorba kagiginin
alabildigi kadar hamur birakilir. Uzerine biraz bastirilir. Blr ylzl kizarinca diger yUzu de gevrilir, kizartilir.
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