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MADEN SUYUNDA HAMSI

1 adet yumurta

1 su bardagi maden suyu
1 kg. hamsi

1 cay brdadi misir unu

1 cay bardagi beyaz un

Hamsiler temizlenip kilgiklari ¢ikartilir ve glizelce yikanir.

Hamsiler dinlenirken 1 bardak maden suyu ile 1 adet yumurta derin bir kapta ¢irpilir.

1 cay bardadi beyaz un ile 1 gay bardadi misir unu harmanlanir.

Hamsilerin suyunu stzdirdiktenden sonra dnce sosa daha sonra una bulanarak kizgin yagda kizartilir.
Kizarmig hamsiler tavadan alinarak pegete bulunan bir tabaga alinir.

Yanida taze sogan, roka ve domates ile servis yapllir.
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