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MADEN SUYU ILE PATATESLI GUL BOREGI

3 adet yufka

4 adet patates

1 adet kuru sogan

Yarim kahve fincani zeytinyagi
1 tath kasidi biber sal¢asi

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! kimyon

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim ¢ay bardadi maden suyu
1 adet yumurta sarisi
Gorekotu

Patateslerin kabuklarini soyup 2-3 pargaya ayirin ve bol suda iyice haglayin. Sogani yemeklik dograyin ve
zeytinyaginda kavurun, sal¢ayi da ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin. Baharatlarini da atip
karistirin ve ocaktan alin.

Haslanan patatesleri ¢atalla ezin ve soganl karisimi ilave edip karistirin. Sos igin sivi yag ve maden suyunu ayni
kaba koyup karistirin. 1 adet yufkayl masaya acgin ve 4 esit parcaya bdélin. Her pargaya firgayla sos siriin ve
genis kenarina i¢ harcindan koyup gul seklinde sarin. )

Yagl kagit serili tepsiye boreklerinizi dizin ve Gzerine kalan sosu ve yumurta sarisini striin. Ustlerine ¢érekotu
serpip 180 derece Isinmig firinda 25 dakika kadar kontrol ederek pisirin.
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