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MADEN SULU SERBETLI KURABIYE

1 su bardag ertilmis margarin

Aldig1 kadar un

1 su bardagi maden suyu

1 tath kasidi hindistancevizi

1 tath kagigi Targin

yarim ¢ay bardagi *Iri déviims ceviz
1 cay bardadi 1 cay bardagi

Surubu mazemeleri

1.5 su bardagi su

1 su bardag seker

Once su ve 1 bardak toz sekeri kaynatarak serbeti hazirlayin ve sogumaya birakin. ayri bir yerde visne regeli,
ceviz ve tarcini karistinn. Bir kapta maden suyu ve ertilmis yadi un ve kabartma tozunu yogurarak kulak memesi
yumusakliginda bir hamur hazirlayin. Hamurdan ceviz blyikliginde pargalar koparip elinizle masada agin Bir
su bardaginin agzi ile hamurdan yuvarlaklar kesin hazirladiginiz malzemeden ¢ay kasigiyla alip hamurun
arasina koyun ve kapatin. Yaglanmis tepsiye dizip 6nceden isitilmig 170 derce firinda Uzeri kizarana kadar
pisirin. Kurabiyeler pisince sogumus serbete kurabiyeleri tek tek batirip 1-2 saniye bekletin ve servis tabadina
dizin, Gzerine hindistancevizi serperek servis yapin.
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