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MADEN SULU KAKAOLU KURABIYE

1 su bardagi toz seker

2 yumurta

Yarim su bardag gicek yagi
Yarim su bardag maden suyu

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi hamur kabartma tozu

Seker ve yumurta 2-3 dakika ¢irpilir. Sirasiyla yad, maden suyu, kabartma tozu ve un katilarak akiskan kivamli
bir kek hamuru elde edilir.

Yarisina kakao ilave ederek kicUk kek kagitlarinda pisirmeyi tercih ettim.

Krema sikma poseti icine koydugum kakaolu malzeme ile de sade keklerin Uzerini slisledim.

175 derecede isitilmis firinda 15-20 dakika yeterli oluyor (KicUk kekler i¢in). Firinda fazla kalmamasini
Oneriyorum, piser pismez firindan ¢ikarirsaniz son derece yumusak ve lezzetli oluyorlar.

Arzu ederseniz 26-28 cm'lik kek kalibinda da yuvarlak olarak pigirebilirsiniz. Ayni sicaklikta 35-40 dakika.
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