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MADEN SULU CATAL KURABIYE

1 kahve fincani maden suyu
125 gram oda sicaklginda tereyagi
1 cay bardagi zeytinyag

3 ¢corba kagi§ Uzlm sirkesi
1 corba kasigi mahlep

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi silme karbonat
Aldigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurtanin aki
Susam

Yogurma kabina maden suyu, tereyagd, zeytinyagi, Gzim sirkesi, mahlep, toz seker, tuz ve karbonat alin. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ilave edip, tim malzemeyi yogurun. Uzerini nemli bir
bezle 6rtlin ve yarim saat dinlendirin. Hamurdan erik blyUkligunde pargalar koparin ve iki adedini avucunuzun
icinde yuvarlayarak gubuk sekli verin. Daha sonra iki ucunu birlegtirip, gatal gekli verin. Diger hamurlari da ayni
sekilde hazirlayin ve énce yumurta akina sonra susama bulayin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda Uzeri hafif kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra servis yapin.
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