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MADEN SULU BOREK

1 Adet kabartma tozu

0,5 Su Bardagi sivi yag

300 gr peynir

2 Adet maden suyu

4 Adet yumurta

0,5 Demet maydanoz

1 Kg. yufka

1 Yemek Kasig Sana Klasik

Maden sularini yumurtalar kabartma tozunu ve sivi yagi birlestirip ¢irpin margarinle yaglanan tepsiye ilk yufkayi
serin ikinci yufkayl hazirlanan siviya batirip burugturarak yerlestirin yufkalarin yarisina gelinceye kadar ayni
islemi tekrar edin peyniri ezin dogranmis maydanozu ilave edin peynirli harciyufkalarin Gzerine yayin kalan
yufkalar ayni islemden geciripyufkalari déseme islemini bitirin bigakla bdregi istediginiz bulylklikte kare halinde
kesin kalan maden sulu harci béregin Uzerine esit olarak dékin 200 dercede kizarincaya kadar pisirin.
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