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MADELAINES
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150 gr tereyagi

140 gr seker

24 gr bal

10 gr limon kabugu rendesi

165 gr yumurta (Bir yumurta ortalama 50 gr)
150 grun

4 gr kabartma tozu

Bir tutam tuz

Tereyagini ve sekeri krem olana kadar iyice ¢irpin. Bal, tuz ve limon kabudu rendesini bu karigima ekleyin.
Yumurtalari da teker teker karisima katarken, bir yumurtayi yedirdikten sonra digerini ekleyerek devam edin. Un
ve kabartma tozunu karigtirarak, hazirladiginiz harca ekleyin. Madlen kaliplarini yaglayip, unlayin ve harci
kaliplara dokin. Onceden 175 dereceye isitilmig firinda Gzerleri kizarana kadar pigirin. Tel lizerinde sogumaya
birakin. Kalibi ters gevirerek ¢ikartabilirsiniz. Isterseniz erimis ¢ikolataya daldirarak ve hindistancevizi ya da
benzeri cerezlerle stsleyerek servis edebilirsiniz.
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