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MADAMIN KAPRISI

Ayse Tuter

250 Gr sotelik dogranmis kuzu eti
1 Adet kiicUk dogranmis ylrek
500 Gr kiuiglk dogranmis kuzu cigeri
4 Adet patates

2 Adet yesil biber

1 Adet sogan rendesi

1 Su bardag dogranmis mantar

1 Kahve fincani YONCA misir yagi
Tuz

1 Kahve fincani sirke

1 Tath kasigi kirmizi toz biber

1 Tath kasigi kekik

Tencereye yagi koyun kizdirin, kuzu etini koyup rengi ddnene kadar ¢evirin. Yirek ve cigeri ilave edin birka¢ kez
gevirin. Sogani, kiip dogranmig patatesi, mantari, yesil biberi, kirmizi toz biberi koyup hizli ateste bes dakika
soteleyin, bir su bardagi su ilave edin kisik ateste yaginla kalana kadar pisirin, sirke, tuz ve kekigi koyun
karistirin sicak servis yapin.
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