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MADAM KONTES

Permin Pekin

5 adet orta boy patates

4 adet yumurta

6-7 ¢orba kasigi un

1 su bardag st

300-350 gram brokoli

1 adet blyUk boy kuru sogan
2 dig sarimsak

2-3 corba kagsigi zeytinyag!
100 gram kasgar peyniri
Tuz

Karabiber

Toz kirmizi biber

Patatesler az suyla haglanir soyulur,rendelenir. Patates puresinin Uzerine 1 yumurta, 1 cay kasigdi tuz ilave edilir.
Kasik kasik un ilave edilerek patates hamuru hazirlanir. Ele yapisan bir hamur oluyor o nedenle fazla un ilave
etmemeniz gerekiyor. Patates hamurunu bir saat kadar buzdolabinda bekletmenizi éneririm daha kolay
isleniyor. Tart kalibi bir tath kasigi tereyag ile yaglayip unlanir. Yapigsmamasi igin eller sivi yag ile yaglandiktan
sonra patates hamuru bastirarak ve kenarlara dogru inceltilerek yayilir. 200 C firinda yaklagik yarim saat patates
hamuru sertlesip kizarana kadar pisirilir. Kalip soguyana kadar firinda tutulur. Sogan ve sarimsaklar ince kiyilir
zeytin yag ile seffaflagana kadar kavrulur soguyana kadar bekletilir. Az haglanmig brokoliler ¢ok ince olmayacak
sekilde kiyilir. Patates kalibinin Gzerine brokoliler kalin bir tabaka olacak sekilde yayilir. Bir kasede kalan 3
yumurta bir bardak sut, tuz, karabiber, kavrulmus sogan ve sarimsaklar 1-2 kagik un ¢irpilir boza kivaminda bir
karigsim olmalidir. Yumurtali karigim yavagga tart hamurunun kenarlarindan tagirmadan brokolilerin Gzerine
akitilir. Kagar peyniri rendelenir ve yumurtal karisimin zerine atilir toz kirmizi biber de serpildikten sonra 200
derecede 20 dakika sertlesip kizarana kadar pigirilir. llik veya soguk yaninda salatayla beraber servis edilir.
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