B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MACIR BOREGI

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay bardagi siviyag

2 tath kasigi tuz

2 yemek kasigi maya

1 yemek kasigi seker

Alabildigi kadar Un

1 su bardagdi sivi yag (agmak icin ara katlara strdlur)
100 gram sana margarin

1 kase lor, eksimik, yagli peynir karigimi
1 adet Yumurta sarisi

Yeteri kadar Corekotu

Cam kasede Iliksuda mayayi eritelim ve malzemeleri karistirarak kulak memesi yumusakliginda hamur elde
edelim .(mayalanmasi i¢in beklenmiyor bu asamada)

Hamuru sekiz esit pargaya bdlelim.(limondan biraz biyUk parcalar elde edelim)

Sekiz parcaya boldigimuiz hamuru tek tek merdane yardimiyla tepsi ebatinda blydtelim.

Yuvarlak firin tepsisini siyagdla yaglayalim.

Actigimiz hamurun ilk katini tepsiye alalim.

Uzerine elimizle siviyad gezdirip bastirarak hamuru tepsiye yaydiralam.

Ikinci katinada ayni isemi uygulayip peynirli ic malzemeden her yerine egit miktarda yayalim.

Bu iglemi hamur bitene kadar uygulayalim

I¢ malzemeyi ister iki katta bir ekleyin ,istenirse her katinada konulabilir

Hamur déseme iglemi bitince béregimizi dilimliyelim, ik ortamda yarim saat tepsi mayasi gelene kadar
bekleyelim.

Mayalanan macir béreginin Uzerine yumurta sarisi ile siviyag karistirip strelim.

Gorekotunuda ekleyerek 170 derecede pismeye birakalim.

Pisen béregdimizi temiz bir értliye sarip yarim saat dinlendirelim.

Macir béredi servise hazirdir.
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