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MACARON

3 adet yumurta aki

2.5 corba kasigi toz seker
110 gr. badem unu

200 gr pudra sekeri

2 damla gida boyasi
Kremasi icin:

113 gr bitter cikolata

1/2 su bardagdi krema

1 ¢corba kasigi tereyag

Yumurta aklarinin i¢ine bir tutam tuz atip mikserle ¢irpalim , képlrmeye basladiginda toz sekeri azar azar ilave
edelim. Beze kivamina gelene kadar ¢irpalim. Diger tarafta pudra sekeri ve badem ununu bir ogutucude iyice
birbirine karisincaya kadar inceltin. Elde ettiginiz bu karisimi mikser haznesine alip, spatula ile yumurta akina
karistirin. Istenilen kivam; hamurun hafif sakiz gibi olmasidir. Arzu edilirse bu asamada gida boyasi ilave edilir.
Yagli kagit kaplanmis tepsiye yuvarlak olacak sekilde siralayin. (Firina vermeden énce 1 saat kadar bekletin.)
150 derece onceden isitilmig firinda 10-15 dakika pisirme islemi gerceklesiyor. llikken kagittan ayirin sogumaya
birakin. Gikolatali Krema : Bigakla kiyilmig bitter ¢ikolata ve tereyadini benmari usuli eritin. Kremay! ekleyip
karistinn. Sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:75269 « adi:Macaron « génderen:rekortmen ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 23:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/macaron-vt55716
http://www.tcpdf.org

