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MACAR USULU TAVUK

4 yemek kasigi sana yagi

350 gr tavuk kanadi

1.5 gr kirmizibiber

Aldig1 kadar tuz

400 gr kemiksiz tavuk gogus eti
Aldig1 kadar karabiber

4.5 su bardagi krema

105 gr konk&se domates

1 adet sogan

3.5 su bardag@i tavuk suyu

Sana'yi bir tavada kizdirin. Yag kizip kahverengilesmeye baslayincaya kadar tavuk etlerini ilave edip her iki
taraflarini da kizartin. Sogani ekleyip renk aldirmadan sote edin. Kirmizibiberi katip karistirin. Tavanin tizerine bir
kapak kapatin. Kisik teste ara sira ¢evirerek tavuklari iyice pisirin. Tavuklari tavadan alip, sicak olarak bir
kenarda bekletin. Konkase domates, tavuk suyu ve krema ile ile yansayfadaki sosu hazirlayin. Koyulagincaya
kadar kisik ateste pisirmeye devam edin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Atesten alin. Sosu ince bir stizgegten
gecirip, stizdurin. Oval bir servis tabaginin ¢gevresine sebzeli pilav déseyin. Ortasina tavuklari yerlestirip Gzerine
sosunu da dékerek servis yapin.
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