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MACAR USULU KREP

150 gr (1+1/4 su bardag) tath krep hamuru
125 gr (1/2 su bardag) lor peyniri

125 gr (1/2 su bardagi) krema

50 gr (1 3 su bardagi) ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 limonun kabugu (rendelenmig)

125 gr (2/3 su barda@i) ceviz (dévilmas)

2 ¢orba kagiJi st

2 tath kasig seker

15 gr (1 tath kasigi) tereyadi

150 gr kayisi regeli (1lik)

Merengi

yumurtanin aki

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

—_——

Krepleri krep tarifine uygun kizartiniz.

Once firininizi orta sicakliga (190 C) getirip 1sitiniz.

Lor peynirini tahta kasigin tersiyle bastirarak ince bir sizgegten kiiglk bir kaseye gegiriniz. Kaseye kremayi
ekleyip purtiikstiz bulamag haline getirerek, kuru tzimu ve limon kabudu rendesini katiniz.

Baska bir kii¢clk kasede ceviz, sit ve sekeri karistiriniz. )

Atese dayanikli bir cam kaseyi yaglayip tsttine bir krep koyunuz. Ustiine peynir ve tzimli karigimdan
ddseyiniz. Ustline bir krep kapatip cevizli karisimdan déseyiniz. Ustlne Ug¢lncu krepi kapayip, ilik kayisi regelini
ddseyiniz. Bu islemi bitln krepler ve harg bitene kadar tekrarlayiniz. Tabagin UstinG temiz bir bezle 6rtip
merengi yapana kadar bir kenara koyunuz.

Merengi yapmak i¢in orta boy bir kasede yumurta aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline
getiriniz. 2 gorba kasidi seker ekleyip 1 dakika daha ¢irpiniz. Sonra madeni bir kasidin kenariyla, kesercesine,
kalan sekeri katiniz. Merengi kreplerin Ustiine ve kenarlarina strtintiz.

Tabagi finnin st katina srtip 20-25 dakika, mereng gevrek ve yer yer altin sarisi olana kadar pigiriniz.
Tabagi firndan ¢ikarip servis ediniz.
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