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MACAR USULU KAYISI ICECEGI

7.5 kilo olgun, ¢ekirdeksiz kayisi,
10 adet kayisi ¢ekirdedi,

25 g badem,

3 karanfil,

250 g seker

Kayisilari yikayin, gekirdeklerini ¢ikartin, 10 adet ¢ekirdek ayirin. Gekirdekleri kirin, iclerini gikartin. Bademleri,
cekirdek iclerini ve karanfilleri havan tokmagi ile ezin, sekerle birlikte kayisilara karnstirin, bir tasim kaynatin,
sogutun. Sisenin icindekileri bir stizgegten gecirin, soguratak servis edin.

Not: Kayisilarin kabuklari dlizgtin, plrisiz ve hafif tiyli olmali. Kirmizi lekeli kayisilar gdze daha guizel
g6rinebilir, yine de soluk renkli Malatya kayisilarindan sasmayin. Olgunlasmadan toplanmig kayisilar unlu ve
tatsiz olur.
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