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MACAR USULU PATATES

10 orta boy patates (kabuklari soyulup, haslanmig ve pure haline getirilmis)
90 gr (6 corba kasigi) + 1 tath kasidi tereyadi
1/3 su bardagi ekmeK igi

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

125 gr (1/2 su bardagi) krema

250 gr yagsiz jambon (dogranmis)

175 gr (1+1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 ¢orba kagsigi maydanoz (kiyilmig)

3 yumurta (kati haglanip, dilimlenmig)

1 tath kasigi kapari

Once, finninizi orta sicakliga (180 C) getirip, 1stiniz.

1 tath kasidi yagla, 25 cm'lik bir sufle kabini yaglayiniz. Ustiine ekmek icinin yarisini (1/6 su bardagi) dékdp,
iyice yaydiktan sonra, fazlahgini silkeleyerek kalibi bir kenara birakiniz.

BuyUk bir kasede patates, kalan 90 gr (6 ¢orba kasigi) yad, yumurta ve kremayi karistirip, karisimi ¢atalla
purtiksuz ve kremamsi olana kadar ¢irpiniz. Jambon ile 1 su bardagi kasar peyniri rendesi katip; tuz, biber ve
maydanozu ekleyiniz. )

Patates karisiminin yarisini sufle kabina bogaltip, Gstine yumurta dilimlerini dizerek kapariyi serpiniz. Ustiine
kalan patates karigsimini bosaltip, kalan 1/2 su bardag kasar peyniri rendesini ve kalan 1/6 su bardagdi ekmek
icini serpiniz. Sufle kabini firnin orta katina strdp, patatesleri 35-40 dakika, Ustleri nar gibi olana kadar pisiriniz.
Patateslerinizi firndan alip, kabinda servis ediniz.
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