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MACAR USULU BIBERLI KOTLET

4 dana pirzolasi

1 bas sogan

1 dolmalik yesil biber
2 domates

40 gr. margarin

Tuz

Kirmizi biber
Karabiber

1 su bardag sicak su
1 cay kasigi un

3 ¢corba kasiJi sekersiz krema

Sogani ayiklayip dograyin. Dolmalik biberi ikiye bdlin. Cekirdek kismini ¢ikartin. Yarim santim kalinliginda
seritler halinde kesin. Domateslerin Uzerine sicak su dokiin. Kabugunu soyun. Dérde bdlin, ¢ekirdek kismini
¢ikartin. Margarini tavada kizdirin. Kotletleri orta ateste her iki ylizi 6'sar dakika olmak tzere kizartin. Tuz,
karabiber, kirmizi biber serpin. Servis tabagdina yerlestirin. Dogranmig olan sodani etleri kizarttiginiz yagda 3
dakika kizartin. Biberleri ilaye edin. Tekrar 3 dakika hafif ateste pisirin. Unu az miktarda su ile bir kapta
karistinin. Sosa ilave edin. 5 dakika kisik ateste pisirmeye devam edin. Kremayi katin. Tekrar tuz ve biber ekin.
Hazirlanan bu sosu kotletlerin tGzerine dokin ve sicak olarak servis yapin.
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