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MACAR USULU BEZELYE CORBASI

https://turkinfo.hu

2 kg Bezelye igi

1 corba kasigi un

1 tath kasidi toz kirmizi biber
3 adet havug

1 kliclk demet maydanoz

1 corba kagigi siviyag
2ltsu

1 tath kasidi vegeta (tuzotu)
Hamuru igin:

2 adet yumurta

1 tutam tuz

50 gram un

1dlsu

Bezelyeyi ve halka seklinde kesilmig olan havucu sivi yagda birkag dakika déndirin, ardindan Gzerine unu ve
toz kirmizi biberi ekleyin ve bir dakika daha karistirin. Uzerine suyu dokiin ve vegeta ile tatlandirin. Sebzeleri
pismeye birakin ve o arada hamuru hazirlayin. Hamurdaki butiin malzemeleri karigtirin. Hamurun kivami
ellerinize yapismayacak sekilde olmali. Sebzeler pistikten sonra gorbaya tuz ekleyin ve hamurdan minik
parcalar koparip gorbaya atin. Minik makarnalar ¢orbanin ylzeyine ¢iktiktan sonra gorbaniz hazir.
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