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MACAR SOSLU TAVSAN

2 kg'lik 1 tavsan (4'e bolinmas)
1+1/2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

60 gr (1/2 su bardagi) + 1+1/2 gorba kasigi un
60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 corba kasiJi rafine yag

2 orta boy sogan (ince dogranmis)
1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

1 corba kasigi kirmizibiber

1/2 su bardag tavuk suyu

250 gr (1 su bardagi) krema

BuyUk bir tabakta 1 tath kasigi tuz, 1/2 tath kasigi karabiber ve 60 gr (1/4 su barda@i) unu karistiriniz. Tavsan
parcalarini bu karisima batirip iyice buladiktan sonra, fazla unlarini silkeleyerek, bir kenara birakiniz. BiyUk ve
yayvan bir tencerede, tereyadi ve rafine yagi orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca unlanmis tavsanlari koyup 7-8
dakika, arasira ¢evirerek her taraflari iyice kahverengi oluncaya kadar kizartiniz. Atesi iyice kisip, tencerenin
kapagdini kapatarak tavsani 40 dakika, yumusayincaya kadar pisirdikten sonra, tencereyi atesten aliniz. Masayla
tavsan parcalarini tencereden alip, 1sitiimig bir servis tabagina yerlestirerek, sosu hazirlayincaya kadar sicak
kalmalarini saglayiniz. Tencerede 3 gorba kasidi yagd birakip, gerisini doktikten sonra, orta atese oturtup sogan
ve sarimsagi ekleyiniz. Arasira karigtirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar pigiriniz. Kalan 1+1/2
¢orba kasidi unu, kalan 1/2 tath kasigi tuzu, kalan 1/2 tatl kasigi karabiberi ve kirmizibiberi ekleyiniz. lyice
karistinip, 1 dakika pisiriniz. Tavuk suyunu ve kremayi ekledikten sonra atesi iyice kisip, arasira karigtirarak 2-3
dakika, sos koyulagip purtiikstz oluncaya kadar pisiriniz. Sosu atesten alip, servis tabagindaki tavsan
parcalarinin Ustlne dokerek, yemeginizi servis ediniz.

Not: Macar soslu tavsani, tereyagl eriste ve taze yesil salatayla servis edebilirsiniz.
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