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MACAR SARMASI

Krep igin :

1 bardak sut

1 yumurta

4 corba kagigi un
Iclgin:

4 dilim bonfile

200 gr mantar

150 gr dil peyniri
Tuz

Karabiber

1 tath kagigi sivi yag
Garnittr Igin :

2 adet domates

100 gr Briiksel lahanasi

Satd, unu ve yumurtayi iyice cirpip krep hamuru hazirlanir.

Teflon tavanin dibi cok az sivi yagla kizdirilr.

Hazirlanan krep hamurundan bir kepge kadar tavaya doékillp nli-arkali pigirilir.
Hamur bitene dek isleme devam edilir.

Diger yanda serit dogranmis bonfile, teflon tavada iyice kavrulur.

Dilimlenmis mantarlar ilave edilip iyice pigirilir.

Tuz ve karabiber eklenip karigtirilir.

Kreplerin i¢ine doldurulup rulo seklinde sarilir.

Kapanma yerleri alta gelecek bigimde firin tepsisine yerlegtirilir.

Uzerlerine didiklenmis dil peyniri konulur.

Firnda 200 °[?de 10 dakika pisirilir.

Briksel lahanalari haglanir ve bitin halde servis tabaginin kenarina dilimlenmis domateslerin Gzerine konulur.
Pisen sarmalar firindan alinarak suslenis tabada yerlestirilir ve servis yapilir.
Soganlari dérde boéllp yagdsiz bir tavada koyu kahverengi oluncaya kadar kavurulur.
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