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MACAR SARMA KREP

3 adet yumurta

1,5 su bardagi st

6 ¢orba kasiJi un

1 tutam Tuz

350 gram kuzu eti

1 kase mantar

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 corba kasigi domates salgasi
100 gram kagar peyniri
30 gram margarin

1 su bardagi su

Sogani, sarimsagi ve mantarlari dograyin. Tencereye az yag koyup dogranmis kuzu etini kavurun ardindan
salcayi da ekleyin. Mantari ve sogani tencereye ekleyin. Karigtirin ve pismeye birakin. Krepi igin karigtirma
kabina yumurtalar kirin, stttl, sana klasik yagi koyun ve ¢irpin. Unu da ekleyin ve karigtirmaya devam edin.
Yaglanan krep tavasina kepgeyle krep hamurunu dékiin ve pigirin. Hazirlanan igi kreplerin igine paylagtirin ve
katlayarak sarin. Uzerlerine rendelenmis kasar peynirini koyun. Dilerseniz pul biber de serpebilirsiniz. Onceden
isitilmig 175 derecelik firnda kagarlar eriyene kadar pisirin.
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