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MACAR SALAMLI CORBA

Malzemeler:

4-5 dilim macar salam

2 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig yogurt

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

5 su bardadi su veya tavuksuyu
1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi tath toz kirmizi biber

Derin bir kasede yumurta, un ve yogurdu mikser ya da ¢irpici ile iyice ¢irpiyoruz. Suyu da ekleyip ¢irpmaya
devam ediyoruz. Karisimi tencereye alip kup kiip dogranmis salamlari da ekleyip orta ateste strekli karistirarak
pisiriyoruz. Kaynamaya baglayinca karistirma iglemine son verebiliriz. Bir tavada tereyag: eritip kirmizi biberi
ekliyoruz. Biraz kizdirip ¢corbay servis ederken Uizerine gezdiriyoruz, istege gore kizarmis ekmekle servis
yapabiliriz.
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