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MACAR SALAM KARAMELIZE SOGAN VE BIBERIYELI
ISPANYOL OMLETI

5 yumurta

1 adet kirmizi sogan, halka seklinde dogranmig
200 gr Maret Pratik Dana Jambon, altiya bélinmus
1 adet yari haglanmig patates, ince dilimlenmis

50 gr parmesan peyniri, rendelenmis

1-2 dal biberiye, ayiklanip kiyllmig

Tuz, karabiber

Zeytinyag!

Yumurtalar bir kaba kirilir, tuz ve karabiber ilave edilerek karigtirilir. igerisine rende parmesan eklenir,
beklemeye alinir. Tavada kirmizi sodanlar kisik ateste zeytinyagi ile kavrulur, kenara alinir. Ardindan patatesler
tavada 1-2 dakika sotelenir. Maret Pratik Jambon, kirmizi soganlar ilave edilip tuz ve karabiberle tatlandirilir.
Uzerlerine yumurta karigimi dékdiliir. 5 dakika kisik ateste Uzeri kapali olarak pisirilip tzeri agik bir sekilde firinin
1zgara fonksiyonunda 1-2 dakika daha pisirilir ve servis edilir.
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