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MACAR CORBASI

1 adet yumurta

4 corba kasig yogurt

2 ¢orba kasiJi un

4-5 dilim salam

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 adet Knorr Tavuk Suyu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi nane

Yumurta ve yogurdu bir ¢atalla iyice ¢irpin ve gorbay! pisireceginiz tencereye aktarin. Unu ekleyip biraz su
ilavesi ile incelterek, topaksiz bir kivama gelmesini saglayin. Uzerine 4 su bardagdi suyu ve Knorr Tavuk Suyu'nu
ilave edin. Kuguk kareler seklinde kestiginiz salam dilimlerini tencereye koyun. Hafif ateste ve sirekli
karigtirarak bir tagim kaynayana kadar pigirin. Tereyagini kligk bir tavada eritin ve kirmizibiberi ekleyin ve
¢orbanin Uzerine dokiin. Uzerine de naneyi serpin ve servis yapin.
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