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MACAR CORBASI

100 gram sigir eti

100 gram margarin

3 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi kirmizi biber

1 bas sogan (irice)

1/2 ¢orba kasig domates salcasi
5-6 bardak su

Once, soganlari kiyin ve kullanaca@iniz yagin yarisiyla tencereye koyun. Soganlari iyice kavurun.

Daha sonra eti ilave edin biraz da dyle pisirin. Sonra bir kasik un koyup, biraz karistirin, ardindan bir kagik un
daha koyup yine kavurun. Salgasini ve kirmizi biberini ilave ettikten sonra 1-2 dakika daha ateste birakin,
ardindan suyun yansim ilave edip kaynamaya birakin.

Bir bagka tencerede, yagin kullanmadiginiz béliman( kizdirin ve unun kalan kismim buna ilave edin. Un,
kahverengi olunca, su ilave edin. Sonra iki tencereden birini 6tekine bosaltin ve tuzunu koyduktan sonra bir-iki
tasim kaynamaya birakin. Bundan sonra ¢orbaniz, servise hazirdir.
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