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MAC AND CHESSE

500 g Makarna

2 yemek kasigi Zeytinyagi

200 g Krem peynir

100 g Un

180 g Tereyagdi

750 ml Sut

120 g Parmesan peyniri (rendelenmis)
120 g Kasar peyniri (rendelenmis)

30 g Cheddar peyniri (¢ok ince dogranmis)
1 tutam Muskat

2 adet Pirasa (¢ok ince dogranmig)

1 adet Sogan (orta boy, ¢cok ince dogranmis)
2 dal taze Kekik

Tuz

Karabiber

Makarnayi haslayin ve suyunu siiziin. Ayri bir kapta ince ince dogranmig pirasa ve sogani zeytinyaginda
kavurun. Sebzeler yeterince yumusadiginda tereyagdini ekleyin. Tereyadi eridiginde unu yavas yavas ekleyin.
Unu tamamen ekledikten sonra karigimi 1-2 dk kavurun. Kavururken unun kararmamasina dikkat edin.

Unu kavurduktan sonra, sitl yavas yavas ekleyin ve karisimin topaklanmamasina dikkat edin. Karigsima tuz ve
karabiber ekleyin ve kisik ateste 15-20 dk pisirin. Pigen sos, slzilmis makarna, muskat, taze kekik, krem
peynir, parmesan ve kagar peyniri bir kapta iyice karigtirin.

Ekmek yapma aksesuarina karigimi yerlestirin ve aksesuarin kapagini kapatin. 3D firn modunda 200°C[?] de 6n
isitilmig firininiza kabi yerlestirin ve 15 dk pigirin. Pisen makarnanin kapagini agin ve Gzerine ¢ok ince dogranmig
cheddar peyniri ekleyip esit bir sekilde yayin. Peynirin eriyip kizarmasi igin kabin kapagi acik olacak sekilde
10-15 dk daha pisirin. Makarna ve sosun ayni anda pismesine dikkat edin.

© lezzetler.com tarif no:122782 « adi:Mac and Chesse * gdnderen:kagmir « indirme tarihi:21.04.2025 - 13:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mac-and-chesse-vt90236
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/mac-and-chesse-122782.jpg
http://www.tcpdf.org

