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MAC AND CHEESE TOPLARI

125 gram dirsek makarna
1 yemek kagigi un
1 yemek kagigi un
1,5 su bardagi st
Tuz

Karabiber

Muskat

Cheddar peyniri
Siviyag

Pane harci igin:

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardagi panko

ilk olarak makarnalari haglayip siiziin.

Unu ve tereyag, bir tencerede kavurun.

Uzerine sutl ilave edin.

Karabiber, tuz ve az miktarda muskat rendesini de ekleyip karigtirin.

Koyu bir kivam elde edince ocaktan alip igine 2 su bardagi rendelenmig cheddar peynirini ekleyin.
Onceden hagladiginiz makarnayi da bu karigsima ilave edin.

Guzelce karistirin ve bir firin tepsisine yayip buzdolabinda sogumaya birakin.
Bir kaseye pane harci igin gerekli olan tim malzemeleri koyun.

Soguyan mac&cheese'dan parcalar alip kasik yardimiyla yuvarlayin.

Daha sonra sirastyla un, yumurta ve pankoya bulayin. Bu iglemi iki defa yapin.
Yagda kizarttiktan sonra servis edin.
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