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MAC AND CHEESE

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

3 su bardag st

2 su bardagi su

1,5 su bardag dirsek makarna
1 tutam tuz

1 tath kasidi hardal

1 adet yumurta sarisi

2 avug lzmir tulum peyniri
1 tutam karabiber

1 tutam maydanoz

Genis bir tencere alin, igine tereyagini ekleyip eritin.

Ardindan unu ekleyin ve unu kokusu ¢ikip hafif¢e renk alana kadar kavurun.

Kavrulmusg unun Uzerine azar azar sUtu ekleyerek surekli karigtirin.

Karisim koyulagsmaya basladiginda igine sicak su ekleyerek kivamini biraz agin.
Hazirladiginiz karigima makarnalari ekleyin.

Tuzu ilave edin ve kisik ateste, surekli karigtirarak makarnalari pisirin.

Karigim ¢cok koyulagirsa azar azar sicak su ekleyerek istediginiz kivami yakalayabilirsiniz.
Makarnalar pistiginde ocagin altini kapatin ve tencereye hardal ile ¢irpilmis yumurtayi ekleyin.
Hizlica karigtirarak homojen bir karigsim elde edin.

Son olarak rendelenmis peyniri ve karabiberi ilave edin.

Karigimi iyice harmanladiktan sonra Uzerine ince kiyllmis maydanoz serperek sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:180124 « adi:Mac and Cheese « génderen:dolu « indirme tarihi:02.04.2025 - 10:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mac-and-cheese-vt95547
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/mac-and-cheese-180124.jpg
http://www.tcpdf.org

