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MAC AND CHEESE

1 paket kiicUk taneli makarna
2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi un

2 su bardagi soguk sit

1 tath kasidi hardal

1 adet yumurta sarisi

1,5 su bardagi rendelenmis cheddar
Yarim su bardag@i toz parmesan
Yarim ¢ay kasigi tuz

Geyrek gay kasigi karabiber

1 cay kasigi muskat rendesi

Derin bir tencerede suyu kaynatip makarnay! bildidiniz gibi pisirin ve stzin.
Tereyagini sos tenceresinde eritip igine unu ilave edin ve rengi dénene kadar kavurun.
Soguk suti una azar azar ilave edip topaklanmamasi igin karistirin.

Tuz, karabiberi ve muskat rendesini de ekleyip kisik ateste 5 dakika daha kaynatin.

Sosun ilinmasini 3-4 dakika bekledikten sonra igine hardali ve rendelenmis peynirleri ekleyin.

Peynirleri sosun i¢inde karigtirarak eritin.

Makarnayi sosla harmanlayip tim malzemeyi firin kabina bosaltin ve Gzerini diizeltin.
Firini 180 dereceye ayarlayip 1sitin ve makarnanizi 20 dakika kadar firinlayin.

Uzeri kizardiginda alip biraz ilininca servis edin.

Not: Mac and cheese aslinda ingilizce makarna ve peynir anlamina geliyor. Ozellikle Amerikalilar bu lezzete

bayiliyor. Hatta marketlerde kutu iginde hazir mac and cheese[?]ler bile satiliyor.
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