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MAC AND CHEESE (KANADA)

500 gram dirsek makarna

2 su bardagi sit

3 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

1,5 su bardagi rendelemis cheddar peyniri
Yarim su barda@ rendelenmis parmesan peyniri
Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi muskat

ise makarnanizi haglayarak baglayin. Haglama suyuna biraz tuz atmayi unutmayin.

Peynirli sos igin tereyadini bir tencerede eritin. Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Soguk sltl yavas yavas eklerken bir taraftan da topaklanmamasi igin karigtirin.

Kaynamaya baslayinca ocaktan alarak cheddar ve parmesani ekleyin. Cirpiciyla ¢irpmaya devam edin.
Muskat, tuz ve karabiberi de ilave edin.

Makarnayi da bu karigima ekleyip glzelce karigtirin.

Bu karigimi bir firin kabina bosaltarak Gzerine kalan peynirlerden serpistirin.

Onceden isittiginiz 190 derecelik firinda peynirler kizarana kadar 30 dakika kadar pisirin.
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