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MAACIR TARHANASI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

2 yemek kasigi siviyag
200 gr. kiyma

1 yemek kagigi salca

1 su bardagi tarhana

2 dig sarimsak

1 silme yemek kasigi tuz
2 adet kuru biber

1 yemek kagigr margarin
2 litre su

Sivi yag ile kiyma bir tencerede kavrulur. igine salca ilave edilerek karistirilir. Uzerine soguk su eklenir.
Kaynamasina yakin i¢ine tarhana ilave edilir. Kaynamaya baslayincaya kadar karistirilir. Kaynamaya baglayinca
dovilmis sarimsak, kuru biber ve tuz eklenir ve 30 dakika kaynatilir. Son 5 dakikasinda margarin ilave edilir.
Sicak olarak sade veya dogranmis macur ekmeginin Gzerine dokUlerek servis yapilir.
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