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LUX BADEM KURABIYESI

Hamuru:

2 yumurta aki,

200 g seker,

1 tutam tuz,

400 g ¢ekilmis badem,

bir kag¢ damla aci badem yag.
Ust:

1 yumurta sarisi,

1 ¢corba kasigi sit.
Dekorasyon:

200 g nuga,

1 paket renkli seker,

200 g badem ezmesi,

1 paket ezilmig antepfistigi.

Hamuru:

Yumurta aklarini ¢irpin, sekeri ve tuzu azar azar ilave edin. 350 g badem, aci badem yagini katarak duiz bir
hamur yapin. Hamuru folyoya sararak 1 saat stre dinlendirin. Dinlendikten sonra hamuru 2 piknik torbasinin
arasinda 0.50 cm kalinliginda agin. Kartondan sekiller hazirlayin, hamuru bu sablonun yardimi ile kesin. Kesilmis
hamurlar kagith bir tepsiye dizin. Yumurta sarisini stt ile ¢irpin, sekillerin ylizeyine bu karigimdan siirtin,
¢ekilmis bademleri serpistirin. Kurabiyeleri 180 derecede isitiimig firinda 12-15 dakika pisirin. Pistikten sonra
kurabiyeleri bir izgaranin Ustiinde sogumaya birakin.

Dekorasyon:

Nugayi eritin. Kurabiyeleri ince bir firga ile susleyin. Renkli sekerler koyun. Kurabiyeleri kurumaya birakin.
Badem ezmesinden toplar yapin, toplari ¢ekilmis fistikta ¢evirin. Kurabiyelerin alt kenarlarina biraz nuga sdriin.
Kurabiyeleri dik duracak sekilde bu toplara saplayin.
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