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LUTENITSALI IZGARA TAVUK SIS

Penguen Litenitsa

4 adet tavuk but eti (sis i¢in dogranmig)
Bir adet limon

4 dig sarimsak (ezilmig)

Karabiber

Tuz

Zeytinyag!

Taze sogan

Yarim su barda@i tavuk suyu

Kori

Tavuk etini zeytinyag@, limon suyu, tuz, karabiber, sarimsak ile karistirip en az 1 saat buzdolabinda marine edin.
Tavuk etlerini giglere gegirip 1zgarada pigirin, servis tabagina alin.

Uzerine sicak tavuk suyu ile ¢irptiginiz Penguen Litenitsa sosu gezdirip taze sodan ve kéri serpin ve
bekletmeden servis yapin.
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