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LUTENITSALI DOMATES GORBASI

Yarim kavanoz Penguen Lltenitsa

2 kilo domates

1 cay bardagi sehriye

1 demet feslegen

50 gr tereyagi

5 su bardadi su veya tavuk suyu

1 tath kasidi un

Tuz ve karabiber

2 yemek kagsigdi sicak su ile ¢irpilmig sizme yogurt

Domatesleri yikayip sivi yag ile yaglayin ve 220°C[?lde 20 dk firinlayin. Kabuklarini soyup tuz ekleyin ve
blenderdan gegirin.

Derin bir tencereye tereyagini eritin icine domates, un ve Penguen Litenitsa sosu ile suyu ekleyin.

Un malzemeyi tutana kadar birkag dakika karistirin ve suyunu ekleyin.

Kaynamaya basladiginda sehriyeleri ekleyin 10 dk daha kisik ateste karistirarak pisirin.

Ocaktan alin, igine kiyiimis feslegen ve karabiber serpin.

Servis tabaklarina alip Uizerine ¢irpilmis yogurt gezdirip, servis yapin.

Not: Tavuk suyunuz yagliysa tereyadi eklemeyin. Su kullanacaksaniz tereyadini arttirabilirsiniz.
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