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LUTENITSA SOSLU VE PEYNIRLI PiZzZA

Bir kavanoz Penguen Litenitsa

3 su bardagi ekmeklik un

1 cay kasigi kuru aktif maya

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagi su

Bir tutam tuz

400 gr ¢egcil peyniri (az tuzlu/dogranmig)
4 adet siit mozerella (diilimlenmig)
Roka, nar eksisi

Krema veya yogurt

Tdm hamur malzemesini karistirip yogurun, yuvarlayip tzeri kapali ilik bir yerde bir saat dinlendirin.
Hamuru mutfak tezgahina alip birka¢ dakika yogdurun; iki esit par¢aya bolun.

Her bir hamuru demir tava ¢capinda agin.

Kenarlarina krema veya yogurt stiriip, biraz kalin birakabilirsiniz.

Dokiim demir tavayi ocakta isitin; hamuru tavaya aktarin.

Uzerine zeytinyad! gezdirin ve firgayla esit olarak dagitin.

Peynirlerin yarisini koyup; tzerine kalin bir tabaka Penguen Litenitsa sosunu ekleyip 5 dk pigirin.
220°C[?de 1sinmis firina atip kenarlari kizarana kadar yaklagik 20 dk pisirin; zerine roka ve nar eksisi
serpigtirip sicak olarak servis yapin.

Dider hamura da ayni igslemi yapin veya daha sonra pigirecekseniz yuvarlayip igine biraz yagd surtlmis kapall bir
kapta buzdolabinda 4 giin tutabilirsiniz.
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