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LUNETTES

https://yemek.name

400 gram un

1 tutam kabartma tozu
200 gram pudra sekeri
200 gram tereyagi

4 adet yumurta sarisi
20 ml su

Vanilya

Tuz

Targin

Dekoru igin;

Gilek marmelati veya nutella
Pudra sekeri

Fransizlarin kumlama tabir ettigi ydntem ile tim kuru malzemeler bir kase iginde soguk ve kiiclk pargalara
bélinmUs tereyagina iyice yedirilir.

Sonra karisimi tezgah Uizerine dékerek yumurta sarilarini ve suyu ekleyerek hamurun fazla isinmasina izin
vermeden homojen bir karigsim elde edilir. Eger hamur fazla i1sinip kendini salarsa biraz buzdolabinda
dinlendirebilirsiniz.

Tezgah Uzerine un serpip yaklagik 1 mm kaliniginda hamurumuzu agalim ve daire bir kalip yardimiyla 10 adet
oval parga keselim.

Bunlardan besine bagka bir yuvarlak kesici yardimiyla iki géz yapalim.

Finn 1zgarasinin tzerine yagh pisirme kagidimizi serdikten sonra 10 par¢a hamuru dikkatlice dizelim ve yaklagik
15 dakika firinlayalim. Rengi hafif pembelestiginde firndan alalim ve sogumaya birakalim.

Delikli pargalara bol pudra sekeri serpelim ve diiz parcaya isteginize bagli olarak ince bir marmelat veya nutella
tabakasi yayip delikli pargayi Ustline kapatalim. Kurabiyeleri hava almayan kaplarda uzun sire muhafaza
edebilirsiniz.
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